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Das Anwesen wurde im Jahre 1855 durch einen grof3en Opern-
liebhaber ins Leben gerufen.

Seit 1980 ist die Domaine Bosc Long in deutschem Besitz.
Das Weinbaugebiet liegt 60 km norddstlich von Toulouse im
Herzen des Weingebietes Gaillac. Die Weinberge erstrecken
sich auf einer Flache von 57 Hektar, gelegen auf den Anhohen
er Gemeinde Cahuzac-sur-Vere.

Zu Beginn des 20. Jahrhunderts wurde das Weingut grof3zligig
erweitert. Aus dieser Zeit entstammen die schonen Gewdlbe-
keller, welche aus den Backsteinen der Tarn-Gegend gebaut
wurden. Ein Bottcher zur Herstellung von Holzfassern war
damals in Vollzeit beschaftigt.

Heute findet man auf Bosc Long international bekannte Reb-
sorten sowie die regionalen Sorten, die speziell im Gebiet
Gaillac angebaut werden.

Das gunstige Klima mit ergiebigem Regen im Winter sowie
einem warmen und trockenen Sommer machen die Bedingun-
gen fir Weinbau besonders gunstig.

Bosc Long - Tradition, Innovation und Leidenschaft
Domaine de Bosc Long ist ein Ort, an dem Leidenschaft fur
Wein auf eine reiche Tradition trifft. Eingebettet in die ma-
lerischen Hugel des Gaillac, bewahren wir die Einzigartigkeit
dieser Region, wahrend wir mutig neue Wege gehen. Unsere
Reben gedeihen auf Boden, die liber Generationen hinweg
ihre Qualitat bewiesen haben, und unser Streben gilt stets
der Perfektion - im Einklang mit der Natur.

Unsere Vision? Weine zu schaffen, die Geschichten erzahlen:
von der Erde, der Sonne, den Jahreszeiten und der Hingabe
der Menschen, die sie pflegen. Ob fur besondere Anlasse oder
den taglichen Genuss - jeder Tropfen tragt die Handschrift
von Sorgfalt und Liebe. Domaine de Bosc Long - ein Erlebnis
fir die Sinne und die Seele.

Sechs Weine mit Goldmedaille von %
Gilbert & Gaillard ausgezeichnet! ‘
Als Zeichen flr unsere Exzellenz wurden 2024 - GO[D A

wie 2023 - sechs unserer Weine mit Goldmedaillen -
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von Gilbert & Gaillard ausgezeichnet.






Die richtige Wahl — ganz unkompliziert

Jeder Wein hat seinen eigenen Charakter. Diese Ubersicht zeigt Ihnen auf einen Blick, welcher Wein zu Ihrem Geschmack,
zum Anlass und zum Essen passt. So finden Sie schnell Ihren Favoriten - und kdnnen ihn im Anschluss in Ruhe entdecken.
Unsere Weine in der Ubersicht auf einen Blick:

Weinesorten Aussehen  Aroma Passt zu Anlass

Cuvée du Dome Blanc 2025 Weif elegant - fruchtig Spargel, Austern, Kalbfleisch Friihjahrs-Lunch
Sauvignon Blanc 2025 WeiR leicht - fruchtig Fisch, Meeresfriichte, Salate Terrasse
Cabernet Sauvignon Rosé 2025 Rosé saftig - nuanciert  Lachs, Salate, leichte Gerichte ~ Sommerabend
Chardonnay 2023 Wei elegant - kraftig Gefliigel, Spargel, helle Saucen  Abendessen
Chardonnay 2019 (Barrique) WeiR kraftig - schwer Gefliigel, cremige Gerichte Besonderer Anlass
Cuvée du Dome 2018 Rot wiirzig - elegant Rotes Fleisch, BBQ Geselliger Abend
Merlot 2016 (Barrique) Rot elegant - kraftig Wild, Ginsebraten, Hartkise Dinner

Braucol 2019 (Barrique) Rot kraftig - schwer Wild, reifer Camembert Wein und Kése
Syrah 2018 (Barrique) Rot wiirzig - kraftig Wild, kraftige Fleischgerichte ~ Abend

Réserve 2015 (Barrique) Rot kraftig - schwer Wild, wiirzige Saucen, Kase Genussmoment
Renaissanca 2020 Rot fruchtig - elegant Lamm, Wild, wiirziger Kase Vielseitig




Die L eichten

Frithjahr ist kein Datum. Es ist ein Gefiihl.

Jacke uber der Stuhllehne, noch ein wenig kuhl - aber

das Glas schon in der Hand. Diese Weine sind gemacht fur
genau diese ersten Friihlingsabende, an denen man spiirt:
Jetzt beginnt wieder die leichte Zeit des Jahres. Frisch, klar,
lebendig - mit feiner Wurze und einer Frucht, die nicht laut
ist, sondern bleibt. Diese Weine stehen fir genau diese
unkomplizierten Momente - offen, freundlich und wunder-
bar zuganglich. Weine, die vom ersten Schluck an Uiberzeugen
und Lust auf das nachste Glas machen.



2025 CUVEE DU DOME
BLANC, AOP Gaillac

@ Harmoniert mit:
Spargel, Austern, Kalbfleisch und
cremigem Schafskdse

12,57 % vol.| 5,51 g/Sre | 2,9 g/LRZ
enthalt Sulfite

a Alkohol-, Sdure- und Restzuckergeh.:

2025 CABERNET 2025 SAUVIGNON BLANC,
SAUVIGNON ROSE, IGP Cotes du Tarn
IGP Cétes du Tarn
»» Harmoniert mit:
@” Harmohiert mit: Fisch, Spargel, Austern, Meeresfriichten
Leichten Fleischgerichten, und cremigem Schafskése
Tomatengerichten, Salat, Lachs H

a Alkohol-, Sdure- und Restzuckergeh.:
Alkohol-, Sdure- und Restzuckergeh.. 12,42“ %vol.| 592 g/l Sre.| 2,5 g/LRZ
12,74 % vol. | 7,00 g/l Sre. | 4,0 g/l RZ enthalt Sulfite

enthalt Sulfite



Die hraftvollen

Der erste Abend draufden
Manchmal braucht es keinen Anlass. Nur ein Glas, ein paar Worte
und den richtigen Wein. Diese Chardonnays sind Weine fur genau
diese Momente - mit Zeit, Struktur und Tiefe. Im Duft dezent,
mit feinen Holznoten und reifer Frucht. Am Gaumen cremig,
ausgewogen und mit schoner Lange. Der Ausbau im Holz verleiht
ihm Charakter, ohne seine Eleganz zu verlieren.




Goldmedaille Gilbert & Gaillard 2024

2023 CHARDONNAY, 2019 CHARDONNAY,
IGP Cotes du Tarn elevé en fut de chéne,
IGP Cotes du Tarn

{! Harmoniert mit:

Wildgeflugel, Spargel, Gerichte mit heller Sauce ‘! Harmoniert mit-

Wildgefligel, S L, Gerichte mit heller S
Alkohol-, Sdure- und Restzuckergehalt: tidgetiuget, sparget, Lerichte mit hetler sauce

o .
13,56 % vol. | 4,67 g/l Sre.| 0,8 g/l RZ | enthalt Sulfite Alkohol-, Siure- und Restzuckergehalt:

14,28 % vol. | 5,11 g/l Sre. | 0,8 g/L RZ | enthalt Sulfite



Die Vielseitigen

Waérme im Glas

Ein ruhiger Abend, gedampftes Licht, ein gedeckter Tisch. Diese Rot-
weine bringen genau diese Atmosphare ins Glas - weich, rund und
voller Warme. Reife Frucht, sanfte Tannine und eine ausgewogene
Struktur pragen seinen Charakter. Sie wirken niemals schwer, sondern
angenehm zuganglich und harmonisch - Rotweine fur viele Gelegen-
heiten.




Goldmedaille Asia WeinTrophy 2020
Goldmedaille Gilbert & Gaillard 2024

2018 CUVEE DU DOME,
AOP Gaillac

<Y Harmoniert mit:
Perfekter Partner zu rotem Fleisch und Barbecue

Alkohol-, Sdure- und Restzuckergehalt:
14,28 % vol. | 4,59 g/l Sre. | 0,8 g/L RZ | enthalt Sulfite

2016 MERLOT,
eleveé en fut de chene, AOP Gaillac

@ Harmoniert mit:
Rehbraten, Hirschsteaks, Gansebraten, Hartkase

Alkohol-, Siure- und Restzuckergehalt:
13,90 % vol. | 4,96 g/l Sre. | 0,6 g/L RZ | enthalt Sulfite



Die Wirzigen

Wenn Gaste spontan langer bleiben!

Diese Weine stehen fir Warme und Ausdruck. Flir dunkle Frucht,
feine Wirze und eine Struktur, die Raum gibt - fur Gesprache,
flr Genuss, fir Zeit. Sie sind kraftvoll, ohne zu dominieren, und
entfalten ihren Charakter Schluck fur Schluck.

Die Wurze bleibt nicht vordergriindig, sondern verbindet sich mit
Tiefe und Lange. Ein Glas fuhrt zum nachsten, der Moment wird
ruhiger — und der Abend genau richtig.




Goldmedaille Berliner WeinTrophy 2020
Goldmedaille Gilbert & Gaillard 2024
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2019 BRAUCOL,
eleveé en fut de chene, AOP Gaillac
@z Harmoniert mit:

Wildbret, kraftigen Fleischgerichten mit wirzigen
Saucen, reifer Camembert

Alkohol-, Sdure- und Restzuckergehalt:
12,96 % vol. | 5,26 g/l Sre. | 0,8 g/l RZ | enthalt Sulfite

2018 SYRAH,
elevé en fut de chéne, AOP Gaillac
@2 Harmoniert mit:

Wildbret, kraftigen Fleischgerichten mit wurzigen
Saucen, Hartkase, reifer Camembert

Alkohol-, Sdure- und Restzuckergehalt:
14,16 % vol. | 4,2 g/L Sre. | 0,0 g/L RZ | enthalt Sulfite



Die Eleganten



Goldmedaille
Asia WeinTrophy 2015

2015 RESERVE,
elevé en fit de chéne, AOP Gaillac

&% Harmoniert mit:

Wildbret, Fleischgerichte mit wiirzigen Saucen,
Hartkase und Camembert

a Alkohol-, Siure- und Restzuckergehalt:
13,42 % vol. | 5,08 g/l Sre. | 0,6 g/L RZ | enthdlt Sulfite

Goldmedaille
Berliner WeinTrophy 2021

2020 RENAISSANCA,
IGP Coétes du Tarn

@ Harmoniert mit:
Wild, Lamm und wiirzigem Kase

Alkohol-, Sdure- und Restzuckergehalt:
12,94 % vol. | 4,99 g/l Sre. | 0,8 g/L RZ | enthalt Sulfite



Bordeaux

Cahuzac-sur-Vére

Montpellier Nizza
S o,

[}
Toulouse

Marseille

A la Votre!

DOMAINE DE BOSC LONG SAS
F-81140 Cahuzac-sur-Veére
Occitanie/Tarn
www.domaine-bosclong.com/shop
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